Gaslever pa toast med fikonchutney och apple

¥y -
Klassiskt fransk kombination. Den budgetsinnade kan ta en
god leverpastej istéllet for gaslever!
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15 portioner

15 skivor langfranska

200gr gas- eller anklever

1 apple, skuret i sma tarningar och
sedan marinerat i limejuice (for att
inte morkna)

Fikonchutney:

8 torkade fikon, finhackade

1,5 dl balsamvinager

Knivsudd pressad vitlok

1 msk vilt/kéttfond

2-4 msk brunfarin (smaka av och
tillsatt mer om det behdvs)

Ev. nagra droppar rokolja eller annan
rokkrydda (ej ett maste)

Lite nymald svartpeppar

Nagra saltkorn

Gor sa har:

Lat alla ingredienserna till
fikonchutneyn utom fikonen koka
upp, och lat koka ett par minuter.
Tillsatt sedan fikonen och Iat koka
nagra minuter tills vatskan néastan
kokat in. GI6m inte att smaka av till
onskad sotma. Lat svalna. Detta kan
goras upp till en vecka innan och
forvaras i kylskdp. Chutneyn kan
ersattas med fikonmarmelad.

Servera:

Ta ut rundlar av franskbréd eller
annat vitt brod (garna lite sétare)
med kakmaétt. Rosta eller stek dem
latt. Detta kan goras dagen innan.
Lagg pa varje brodbit en skiva gas-
eller anklever, och lite fikonchutney.
Stré dver lite &ppletarningar.
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