Gazpacho med fankal
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15 portioner

1 burk hela eller krossade
tomater

1 halv gurka, hackad

1 liten fankal, hackad

1/2 gul 16k, hackad

1 skiva franskbrod, torrt
1-2 vitloksklyftor, pressade
1/2 tsk malet fankalsfro

2 msk olivolja

Saften fran en halv citron eller
lite vitvins- eller
appelcidervinager

2-3 dl kall héns- eller
gronsaksbuljong

Nagra droppar tabasco
Svartpeppar

Salt

Gor sa har:

Kor alla ingredienser i
matberedare eller mixer. Spad
ev. med mer vatten eller
buljong. Mer franskbréd gor
soppan tjockare om du vill
det. Kyl sedan. Soppan kan
goras dagen fore, smakar
bara battre da!

Servera:

Hall upp i nubbeglas eller
andra sma dricksglas. Glasen
kan dekoreras forst: doppa i
vatten och sedan i torkad dill.
Eller servera med en bit
selleri. Hall upp soppan med
hjélp av en tratt.



