Ortostfyllda laxskivor

W 15 portioner

Myntan harmonierar mycket bra till den milda smaken av
pepparrot. Frascht och gott.

Brollopsbuiden

www brollopsguiden.se

300gr rokt lax

200gr kesella (gj light)
200gr farskost, t.ex
Philadelphia (ej light)

2 msk pepparrotsvisp
Hackad mynta, graslok,
persilja och en aning dill
Lite salt och peppar

GOr sa har:
L&agg ut de rokta laxskivorna

| lite omlott s& de téacker

varandra i en rektangel pa
plastfolie. Blanda dvriga
ingredienser och smeta ut
over laxskivorna. Rulla ihop
med hjalp av plastfolien fran
kortsidan. Forslut och frys.
Kan goras ett par veckor
innan.

Servera:

Ta ut ur frysen ett par
timmar innan servering. Ta
bort plastfolien. Skar
laxrullen i centimeter-tjocka
skivor da langden forfarande
ar lite fryst. Bor serveras
ganska snart efter att den
blivit uppskuren.
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