Musslor med lime, chili och vitlok

15 portioner
15 frysta nyzeelandska musslor

Dressing:

Juicen och rivet skal av en lime
1 chilipeppar (mild sort),
finhackad och med karnorna
borttagna

1 vitlok

1 tsk finriven ingeféra

4 msk fisksas

1 tsk strosocker

Gor sé har:

Blanda ihop ingredienserna till
dressingen. Kan forberedas
dagen innan.

Servera:

Varm musslorna nagon minut i
micro. Hall 6ver dressingen, och
servera omedelbart.

Snabbt gjorda musslor i lite thailandsk stil.
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