Smordegspaket med chevre och
balsamvindgermarinerade dadlar

\

15 portioner

1 paket smordeg

200gr chevre (ost) av god kvalitet
7-8 dadlar, urkarnade och hackade
Lite balsamvinager

15 valnotskéarnor

1 vispat agg

GOr sa har:

Lat dadlarna marineras i
balsamvinager en stund, eller t.o.m
éver natten. Satt ugnen pa 200
grader. Kavla ut tinad smérdeg och
skar rutor 10x10 cm. Ta bort
"skalet" pa chevren och smula
sonder osten. Lagg en klick chevre
och sedan en mindre hég
dadelhack pa. Pensla lite uppvispat
&gg pa kanterna och vik ihop till
sma paket. Forsegla kanterna
ordentligt. Pensla med med &gg
och dekorera med en valnot.
Grédda i ca 10 minuter eller tills
paketen fatt farg och post upp. Kan
forberedas hit och férvaras i kyl en
eller ett par dagar. P&
serveringsdagen tinas och varmes
paketen.

De balsamvinagermarinerade dadlarna gar bra ihop med
chevrens sélta. Se till att valja en chevre av god kvalitet!
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